LE DIX 2017

Domaines Barons de Rothschild adquiri¢ Vifa Los Vascos en 1988, impulsado por un espiritu pionero y el objetivo de revelar el potencial de este
excepcional terrufio. Hoy trabajamos en un proyecto que nos permitird cumplir un suefio comun: convertir nuestra propiedad en un rico ecosistema
donde se produzcan los vinos mas finos de Chile.
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CARACTERISTICAS DEL VINEDO

Denominacion : Colchagua Chile

Ubicado entre la Cordillera de la Costa y la majestuosa Cordillera de Los Andes, de clima mediterraneo y
terroirs privilegiados, el Valle de Colchagua es cuna de grandes vinos en Chile.

La propiedad de Los Vascos se ubica a los pies de la Cordillera de la Costa, a 200 km al suroeste de Santiago,
en el drea en que predominan las temperaturas menos elevadas de Colchagua y donde los vifedos se
benefician de la influencia fria del Océano Pacifico.

Terroir : Ubicadas en el corazén del vifedo, las parras plantadas en alta densidad producen uvas de excelente
calidad y sorprendente concentracion. La mezcla de Le Dix contiene una seleccion de uvas Syrah vy
Carmenere que aportan complejidad al vino.

RESUMEN DE COSECHA

La temporada comenzo con un invierno relativamente seco, con precipitaciones acumuladas de solo 300 mm,
es decir, la mitad del volumen del ano anterior. Las temperaturas durante el invierno variaron entre 1°C y
21°C (promedios de las temperaturas minimas y maximas), lo que representa promedios normales. En toda la
region La primavera fue bastante calida en la region, con temperaturas que alcanzaban los 30°C. La presencia
de altas temperaturas combinadas con las escasas precipitaciones durante el invierno dieron lugar a la
decision de adelantar el riego a la primavera Las altas temperaturas se extendieron hasta e
obligd a comenzar la cosecha 20 dias mas temprano que la temporada pasada.

La cosechasellevo acaboentreel 21y el 25 de marzo.

verano, lo que nos

PROCESO DE VINIFICACION

Las uvas fueron cosechadas a mano, cuidadosamente escogidas en una mesa de seleccion. La fermentacion
alcohdlica se llevé a cabo en cubas de acero inoxidable bajo condiciones de temperatura controlada (30°C) y
remontajes destinados a extraer el maximo potencial de la fruta. Posteriormente, se realizd una prolor
maceracion que se extendio por 25 dias.

Luego de una rigurosa seleccion, el vino permanecié durante 18 meses en barricas de roble francés de la
toneleria de DBR Lafite.
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NOTAS DE CATA
Color rojo rubf profundo.
La nariz ofrece complejos aromas de ciruela, cer
pimienta blanca.

En boca tiene buen volumen y estructure
Le Dix 2017 ofr ente potenci

Q.

ay regaliz sobre un fondo especiado de clavo, canela 'y

, taninos maduros equilibrados por una muy buena concentracion.

al de guarda. Servir a 16°- 18°C.

Ce un exce

INFORMACION TECNICA
Uvas : Cabernet sauvignon 95%, Syrah 5%
Graduacion (% vol.): 14.5 ABV
pH:3.47
Acidez total : 3.72 g/I
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